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im Zieqelhof

Speisenplan vom 16.12.2024 bis 20.12.20234

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
16.12. 17.12. 18.12. 10.12. 20.12.
Kiirbiskremsuppe mit Gebratene Gemisefrikadelle 232430 Hamburger 23242530 Vollkornnudeln 23
Gemtisestreifen 2420 Hahnchenbrust Champignonsauce 24 Wedgeskartoffeln in Tomaten-
GriefSklofdchen 232425 fruchtige Currysauce Rostitaler Coleslaw Salat 242530 Thunfischsauce mit
Baguette 23 Reis und Karottengemiise | Rote Beete- Apfelsalat Erbsen s
Mangoquark 24 Apfel Gotterspeise Erdbeerjoghurt 24 Melonencocktail
mit Vanillesauce 24,5
Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe: Kennzeichnungspflichtige Allergene:
1 mit Farbstoff 10 gewachst 20 Erdniisse und Erdnusserzeugnisse 29 Sellerie und Sellerieerzeugnisse

1 mit Phosphat
12 mit Siifungsmitteln

2 mit Konservierungsstoff
3 mit Nitritpéke|sa|z

4 mit Nitrat 13 enthilt eine Phenylalaninquelle

5 mit Antioxidationsmittel 14 chininhaltig
6 enthilt Gentechnisch verdnderte Organismen 15 coffeinhaltig
7 mit Geschmacksverstarker 16 bestrahlt

8 geschwefeh 17 enthalt Emu]gator

9 geschwazt

23 Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse

21 Krebstiere und Krebstiererzeugnisse

22 Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

24 Milch und Milcherzeugnisse
25 Eier und Eiererzeugnisse

26 Fisch und Fischerzeugnisse

27 Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

28 Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse

30 Senf und Senferzeugnisse

31 Sesam und Sesamerzeugnisse

32 Schwefeldioxid und Sulfite

33 Soja und Sojaerzeugnisse




